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Rivoire®, Felicita da assmporare. Maestri cioccolatior! in Pizza della
Sigmarin dul 1872, cunndo il lorinese Enfico Rivoire npn il locale e
la Fabbrica di cioccokitn s vapore, Impossibile resistere: lnscintevi

conguistare da troppe proposte di seduzione golosa.
C&nnche il profumptore olln panne dessert for the body,

Dedicn s riect di mare (La Sirena Tomasi di Lampedosn)

=] sono ln pia bells cosa che svete Ingein, goeelle cartilagm

s ngrigne, guol stnulsert df organi lemmindi, profumati disale
edi alghe. Che ifoe tifo! Sarann o perfeolos come tutti §dond del
mare che da la morte ingeme allimmoriafta Che sapore, che
aspetto divine! H pith bel rivcordo ded mied ultimi cinguanta ann

Pane ¢ pomodora.

Sapore di cataie.

=Le tre ragioni fondnmentali
dellesistenzn di guesto lbamoe
FMindiscutibile devorione di
mike padre verss il pane e
pomoclors, [a sun ricerca
delleceellenz, finanche

Tre g‘-nnem:r.iunidn. forniglia Primosic

nelle cose it piceole, e ln honno brindato s Treste con qubi per
i o it ol e festegginre In loro storin 2 il ibro Redict
e condividere e proprie Ln'oceasione per presentare il nuove
esperienze piacevol®, Formar gbista che ogni mese nndri in
Disegno di Julet Pomés da scoenn inoolnborazione con Eugenin
una foto di lsabel Fabregues Ferzi nellAntics Caffé San Maroo,

clren B om ol dlometro 2 25000 dl Fontm DOP @ 200 g 0l mare
rustico con = 18 foglie di basilloo = ol edravergine di ollva ® sale & pepe.
Fﬂl'“.'il'lﬂ Dﬂl:],. ABBPYAMENTO CONSIELLATO Hlune de Morgey of de Le Salle,
More e basilico Vino Wanoo delicato con profuml dl erbs & ol il montagna che
bene & e compegne il saporl rustic del sandwch. Ricetia clello
chef Amostino Bullas tratta dal sito wew. fontinn-dop.t
FuE. Un'unlen domands, dye girismo o Miooks S el nostoo e sperton
preferii di bon ton: come st mengls un poninone cosl enorme
seEnza Bperoarsl, senza distruggerio & compaorimndos] sempre
da persone educate? La risposta nel pros stmo namer d1 gubi.
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Teoria e pratica di pane e pomodoro

30

gustoso saggio di Leopoldo Pomes
con una ricetta gourmet di Nicola Santini
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leoria e pratica
di pane
e pomodoro
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Pane e pomodoro. Pa amb
ramaguer. Da scoprire in Teo-
ria e pratica di pane e pomeodo-
ro, lungo racconto su uno dei
piacti pili diffusi in Caralogna.
L'ha scritta nel 1985 Leopalda
Pomss, grande fotografo £ celebre
pubblicitario spagnolo. A imprezio-
sire 1l testo della recente edizione
Itallana la prefazione della fglia
Juliet Pomés Leiz € una ricetta spe-
ciale di Micola Santini, ssperto di
ben fom ¢ appassionato di cucina.
Edito da Roberto Russo di Graphe.
it Costa 7,00 curo. Acguistatelol
Pomés racconta della nascita di
quaite pane (o almeno di una sua
possibile storia), ne descrive i sa-
por, spiega quands ¢ come man-
giado: anche il minimo detaglio
¢ Impormnte! Lappetio, la com-
pagnia. le materie prime, la cura di
taita la realizzazione, l'allegria il
placere. Non & on libro di cucina
¢ nemmeno un libre di memorie
anche se sl legge di nonni e di me-
rende, di ricordi afferruosi.

“Hell apparente sempliciti de pane

¢ pomodomn Pomds ha trovaw la
ricettn della sensualith, del piace-
re £ della vim che ante volte ha
lotogmfate” scrive David Trueba.
[l cibo pil semplice =a donare an-
cheai palad piiy raffinati una grande
Ielicita: 2 facile da preparare, & alla
portata di turti purché si rispertd la
sua essenziale perezione, Adarto a
ogni moment dd glome, a colezio-
ne, 1 merenda o alle tre del mamino,
& un piatro fates di pochi ingrediend
da costruire pezzo per pezmo perché
doni ogni volta la gioia di pustarlo.
Con Il mpore e la ragranza di un
passato felice, di afferd familiari e
di gesti quoddiani.

Gli ingredient della varante di
Nicola Santink una ferta di pane to-
scano alla maniera di Camaiore, det-
to pane brutto, sciocm, senza sale.
Dhue flettd di acciughe di Cerarn.
Un file di clic extravergine di oli-
va di prima raccolta, quello verde.
Sale di Cervia. Pomodori del cam-
po pittvicinag che rrovate. Un pez-
zetio di porponzola. Una foglia di
basilico,



